Chefkoch Ramon Waser empfiehlt:

Zwiebel-Chutney

Zubereitung

=

. Die Zwiebeln schalen und in Ringe schneiden

L

Das Ol in einem grossen Topf oder in einer grossen Brat-
pfanne erhitzen und die Zwiebeln darin andiinsten

=

Zucker, Wein, Weisswein und Lorbeerblatt zufiigen, alles
auf kleiner Hitze samig einkochen lassen. Mit Salz und
Pfeffer abschmecken

4. Die Masse heiss in die Glaser abfiillen und gut verschlies-
sen

5. 10 Minuten lang auf den Deckel stellen

(c) 123rf

Zutaten

1kg Zwiebeln, rot
3EL Olivenol
2 Lorbeerblatter

200¢ Zucker, braun
100 ml Rotwein
170 ml Balsamico
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