
Zubereitung
- Räucherlachs in kleine Würfel schneiden

- Zwiebel fein hacken

- Petersilie, Dill und Schnittlauch fein schneiden

- Ingwer fein schneiden

- Räucherlachs, Mascarpone, Rahmquark, Petersilie, 
Schnittlauch und Dill gut vermischen

- Zitronensaft, Ingwer und Zitronenzesten beige-
ben, mit Salz und Pfeffer abschmecken

Zutaten
   150 g  Räucherlachs
    30 g  Mascarpone
    20 g  Rahmquark
    10 g  Zwiebel
      5 g  Petersilie
      5 g  Schnittlauch
      3 g  Dill
    10 g  Zitronensaft
      5 g  Ingwer
  Zitronenzesten
  Salz, Pfeffer
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Rauchlachs-Tatar
Chefkoch Ramon Waser empfiehlt:

mehr Kochtipps:
lifechannel.ch/kochtipp
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