Beefsteak Tartar

FUr Fleischliebhaber
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Rindsfilet
Senf
Ketchup
Olivenol
Eigelb, frisch
Kapern
Zwiebel, rot
Cornichons
Sardelle in Ol
Schnittlauch
Salz

Pfeffer
Tabasco

Worcester

Serviertipp

Mit Krauterbutter Uberbacken schmeckt
das Tartar fast noch besser ...

Zubereitung

Vor-/Zubereitung: 30 Minuten

Rindsfilet mit einem scharfen Messer sehr
fein hacken. Zwiebel schalen, in feine
Wurfel schneiden. Essiggurken, Kapern und
Sardellen fein hacken. Schnittlauch fein
schneiden. Alle Zutaten in einer Schussel
gut vermengen und abschmecken,
eventuell mit Alkohol nach Wahl
parfUmieren. Goldgelb gerosteten Toast
und Butter dazu reichen.

Cognac, Whisky
oder Calvados

Toastscheiben
Butter
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